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L’ART DE VIVRE RESIDENZEN
… das ist der „Kreis für Große Kochkunst & Gastlichkeit“, 
den es so im deutschprachigen Raum nur einmal gibt. 
Neben den Spezialisten gehört auch der private Freun-
deskreis zu L’Art de Vivre.

GEMEINSAMKEIT ERLEBEN
Wollen Sie uns kennenlernen? Sie sind herzlich eingela-
den. Kommen Sie doch einfach mit und melden sich für 
eine Veranstaltung unverbindlich an.

ZUSAMMEN AN EINEM TISCH SITZEN
Und wer weiß, vielleicht gefällt es Ihnen so gut, dass Sie 
dazugehören wollen. Unkomplizierte Tischgespräche 
unter Freunden, erstklassige Kulinarik, besondere Häuser 

… L’Art de Vivre eben.

BEI DEN L’ART DE VIVRE RESIDENZEN GEHÖREN ERST-
KLASSIGE KÜCHENLEISTUNG, HERZLICHER SERVICE 
UND GASTGEBERKULTUR ZUR GRUNDAUSSTATTUNG. 

SPITZEN-GASTGEBER UND
STERNE-KÖCHE IN DEN BESTEN 

RESTAURANTS UND HOTELS!



SPITZEN-GASTGEBER UND
STERNE-KÖCHE IN DEN BESTEN 

RESTAURANTS UND HOTELS!

FÄHRHAUS SYLT 
AUF SYLT

HOTEL UND RESTAURANT JÖRG MÜLLER 
IN WESTERLAND

SÜLLBERG KARLHEINZ HAUSER 
IN HAMBURG

HOTEL PALACE BERLIN 
IN BERLIN

HOTEL DEIMANN 
IN SCHMALLENBERG 

HOTEL HOHENHAUS 
IN HERLESHAUSEN

STEINHEUER HEPPINGEN 
IN BAD NEUENAHR-AHRWEILER

HOTEL KRONENSCHLÖSSCHEN 
IN ELTVILLE-HATTENHEIM

RÜSSEL’S LANDHAUS 
IN NAURATH 

DER BIRKENHOF 
IN NEUNBURG V. WALD 

HOTEL-RESTAURANT ERBPRINZ 
IN ETTLINGEN

BURG STAUFENECK 
IN SALACH 

HOTEL BERLINS KRONELAMM 
IN BAD TEINACH-ZAVELSTEIN 

HOTEL SACKMANN 
IN BAIERSBRONN-SCHWARZENBERG 

HOTEL-RESTAURANT ADLER 
IN LAHR

SCHWARZER ADLER – RESTAURANT & HOTEL 
IN VOGTSBURG-OBERBERGEN 

COLOMBI HOTEL 
IN FREIBURG 

BURG VITAL RESORT 
IN LECH AM ARLBERG 

HOTEL CASTEL
IN TIROL BEI MERAN

ÜBERSICHT DER L’ART DE VIVRE HÄUSER



FÄHRHAUS SYLT
Munkmarsch, Bi Heef 1 · D – 25980 Sylt
Tel. +49 (0) 4651 9397 0
www.faehrhaus-sylt.de 
info@faehrhaus-sylt.de
Gastgeber: Robert Jopp
· Zimmer und Suiten 41

KÄPT’N SELMER STUBE
Küchenchef: Markus Gerlach 

· geö®net tägl. 13-15 Uhr und 18-21:30 Uhr

HOTEL UND RESTAURANT JÖRG MÜLLER
Süderstr. 8 · D – 25980 Westerland

Tel. +49 (0) 4651 27788
www.jmsylt.de
info@jmsylt.de

Gastgeber: Barbara und Jörg Müller
· Zimmer und Suiten 22

RESTAURANT JÖRG MÜLLER
Küchenchef: Andre Kuhlmeyer

· Ruhetag Restaurant Di.

SÜLLBERG KARLHEINZ HAUSER
Süllbergsterrasse 12 · D – 22587 Hamburg

Tel. +49 (0) 40 8662520
www.karlheinzhauser.de
info@suellberg-hamburg.de
Patron: Karlheinz Hauser
· Zimmer und Suiten 11

GOURMETRESTAURANT SEVEN SEAS
Sommelière: Charlotte Ganter

· Ruhetage Restaurant Seven Seas
  Mo./Di. (Mi.- So. ab 18:30 Uhr geö®net)

HOTEL PALACE BERLIN
Budapester Str. 45 · D – 10787 Berlin

Tel. +49 (0) 30 2502 -1190
www.palace.de

hotel@palace.de
Gastgeber: Michael Frenzel

· Zimmer und Suiten 278

Restaurant & Bar Manager:
Sebastian Jaroljmek

Ö®nungszeiten beef 45: tägl. 18-22 Uhr
House of Gin: täglich ab 18 Uhr



HOTEL DEIMANN
Hotel Deimann · Alte Handelsstrasse 5

D – 57392 Schmallenberg
Tel. +49 (0) 29 75 - 81 0
www.deimann.de
info@deimann.de
Gastgeber: Familie Deimann
· Zimmer und Suiten 117

RESTAURANT HOFSTUBE DEIMANN
Küchenchef: Felix Weber 

Service Chef: Philipp Ganzer
· Ruhetage Restaurant: So./Mo./Di.

HOTEL HOHENHAUS
Hohenhaus 1 · D – 37293 Herleshausen/ 

OT Holzhausen · Tel. +49 (0) 5654 987 0
www.hohenhaus.de

info@hohenhaus.de
Gastgeber: Peter Niemann

· Zimmer und Suiten 28

GOURMETRESTAURANT 
„LA VALLÉE VERTE“

Küchenchef: Peter Niemann
Ruhetage Restaurant So./Mo./Di.

STEINHEUER HEPPINGEN
Landskroner Str. 110 · D – 53474 Bad 

Neuenahr-Ahrweiler/ OT Heppingen
Tel. +49 (0) 2641 9486 - 0
www.steinheuers.de
info@steinheuers.de
Gastgeber: Familie Steinheuer
· Zimmer und Suiten 10

STEINHEUERS RESTAURANT ZUR ALTEN POST
Küchenchefs: Hans Stefan Steinheuer 

und Christian Binder
· Ruhetage Restaurant: Di./Mi.

HOTEL KRONENSCHLÖSSCHEN
Rheinallee · D – 65347 Eltville-Hattenheim

Tel. +49 (0) 6723 - 640
www.kronenschloesschen.de

info@kronenschloesschen.de
Gastgeber: Johanna Bächstädt 

und Hans B. Ullrich
· Zimmer und Suiten 29

GOURMETRESTAURANT
Küchenchef: Roland Gorgosilich



RÜSSELS LANDHAUS
Büdlicherbrück 1 · D – 54426 Naurath/Wald

Tel. +49 (0) 6509 9140 - 0
www.ruessels-landhaus.de
info@ruessels-landhaus.de
Gastgeber: Ruth und Harald Rüssel
· Zimmer und Suiten 14

RÜSSELS RESTAURANT
Küchenchefs: Harald Rüssel und Enrico Back

Restaurantleitung: Ruth Rüssel und Thomas Rücker
· Ruhetage Restaurant Di./Mi.

Das International Wine Institute (IWI) mit Sitz in Bad Neuen-
ahr ist seit vielen Jahren professioneller Partner von L’Art de 
Vivre und unterstützt uns auch beim Service-Wettbewerb 
PREIS FÜR GROSSE GASTLICHKEIT.

Das IWI ist eine privatrechtliche Schulungseinrichtung für 
besonders weininteressierte Menschen sowie für Weinpro�s 
aus Gastronomie, Weinhandel und Hotellerie. Die Seminare 
sind praxisorientiert und interaktiv. Ahrtal-Erlebnissemina-
re mit Wanderung und Picknick, Weinsensorik-Seminare,  
Erlebnis-Dinner und vieles mehr gehören zum Programm. 

www.iwi-sommelier.de



DER BIRKENHOF  - SPA & GENUSS RESORT 
Hofenstetten 55 · D – 92431 Neunburg v. Wald
Tel. +49 (0) 9439 950 - 0
www.der-birkenhof.de
info@der-birkenhof.de
Gastgeber & Küchenchef: Hubert Obendorfer

RESTAURANT OBENDORFER’S EISVOGEL
Küchenchef: Christian Schider

HOTEL-RESTAURANT ERBPRINZ
Rheinstrasse 1 · D – 76275 Ettlingen

Tel. +49 (0) 7243 322 - 0
www.erbprinz.de

reservierung@erbprinz.de
Gastgeber: Bernhard Zepf 

· Zimmer und Suiten 122

RESTAURANT ERBPRINZ
Küchenchef: Ralph Knebel

· Ruhetage Restaurant So./Mo./Di.

BURG STAUFENECK
D – 73084 Salach · Tel. +49 (0) 7162 933 44-0

www.burg-staufeneck.de
info@burg-staufeneck.de
Gastgeber: Klaus Schurr & Rolf Straubinger
Management: Ann-Kathrin Schurr 
· Zimmer und Suiten 44

GOURMETRESTAURANT „FINE DINING RS“
Küchenchef: Markus Waibel

Sommelier: Markus Canestrini
Restaurantleitung: Jacqueline Salzmann

· Ruhetage Mo.-Mi. („oifach andersch“ für Hotelgäste geö®net)

BERLINS KRONELAMM
Hotelbetrieb GmbH · Marktplatz 1-3
D – 75385 Bad Teinach-Zavelstein

Tel. +49 (0) 7053 9294-0
 www.berlins-hotel.de
info@berlins-hotel.de

Gastgeber: Familie Berlin 
· Zimmer und Suiten 63

GOURMETRESTAURANT BERLINS KRONE
Küchenchef: Franz Berlin

Sommelier und Restaurantleiter: 
Holger Klotz

· Ruhetage Mo./Di. 



HOTEL SACKMANN
Murgtalstr. 602

D – 72270 Baiersbronn-Schwarzenberg
Tel. +49 (0) 7447 289 - 0
www.hotel-sackmann.de
info@hotel-sackmann.de
Gastgeber: Familie Sackmann
· Zimmer und Suiten 65

SCHLOSSBERG
Küchenchefs: Jörg und Nico Sackmann

Sommelier: Manuel Vogel
Restaurantleiter: Uwe Joel

· Ruhetage Gourmet-Restaurant Mo./Di.

HOTEL – RESTAURANT ADLER
Reichenbacher Hauptstr. 18 · D – 77933 Lahr

Tel. +49 (0) 7821 906390
www.adler-lahr.de

adler@adler-lahr.de
Gastgeber: Otto Fehrenbacher und Familie

· Zimmer und Suiten 23

RESTAURANT ADLER
Küchenchefs: Otto und Daniel Fehrenbacher

Sommelière: Kerstin Fehrenbacher
· Ruhetage Restaurant Mo./Di., Mi.-Sa. abends 

geö®net, Sonn- & Feiertage mittags und
abends geö®net, (Gasthaus tägl. geö®net)

SCHWARZER ADLER RESTAURANT & HOTEL
Badbergstr. 23 · D – 79235 Vogtsburg-Oberbergen 

Kaiserstuhl / Baden · Tel. +49 (0) 7662 9330-10
www.franz-keller.de
reservation@franz-keller.de
Gastgeber: Familie Keller
· Zimmer 14

RESTAURANT SCHWARZER ADLER
Küchenchef: Christian Baur

· Ruhetage Restaurant Mi./Do./Fr. mittags

IMPRESSUM
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HOTEL SACKMANN
Murgtalstr. 602

D – 72270 Baiersbronn-Schwarzenberg
Tel. +49 (0) 7447 289 - 0
www.hotel-sackmann.de
info@hotel-sackmann.de
Gastgeber: Familie Sackmann
· Zimmer und Suiten 65

SCHLOSSBERG
Küchenchefs: Jörg und Nico Sackmann

Sommelier: Manuel Vogel
Restaurantleiter: Uwe Joel

· Ruhetage Gourmet-Restaurant Mo./Di.

COLOMBI HOTEL
Rotteckring 16 · (Am Colombi-Park)
D – 79098 Freiburg · Tel. +49 (0) 761 2106-0
www.colombi.de
info@colombi.de
Gastgeber: Familie Roland Burtsche 
· Zimmer und Suiten 112

ZIRBELSTUBE
Küchenchef: Harald Derfuß 

Sommelier: Gerhard Mauerhan

BURG VITAL RESORT
Oberlech 568 · A – 6764 Lech am Arlberg

Tel. +43 (0) 5583 3140 · www.burgvitalresort.com
o³ce@burgvitalresort.com

Gastgeber: Hannelore und Thomas Lucian
· Zimmer 69; 7 Chalets mit Suiten, App., Zimmern

Winter- und Sommersaison: 
07.01 - 25.04.2021, 02.07. - 19.09.21

RESTAURANT GRIGGELER STUBA
Küchenchef: Matthias Schütz

Restaurantleitung: Holger Steck
Head Sommelier: Michael Bauer

HOTEL CASTEL
 Keschtngasse 18 · I – 39019 Tirol bei Meran

Tel. +39 0 473 923 - 693
www.hotel-castel.com
info@hotel-castel.com
Gastgeber: Evelyn, Daniel und Maria Dobitsch
· Zimmer und Suiten 45

GOURMETRESTAURANT TRENKERSTUBE
Küchenchef: Gerhard Wieser 

Sommelière: Ivana Capraro
Restaurantleiter: Simon Oberhofer

· Ruhetage Restaurant So./Mo.
Ferien Mitte November – Mitte März

haus: Hans Georg Unrauh · International Wine Institute: shutterstock / Romolo 
Tavani · Foto Berlins KroneLamm: Roman Knie RECHTEHINWEIS: Kein An-
spruch auf Vollständigkeit. Änderungen vorbehalten. Kein Rechtsanspruch. 



L’Art de Vivre wurde vor mehr als 30 Jahren von Wolf von 
Hornstein gegründet. Die Vereinigung hat 1996 einen Preis 
gestiftet, der für herausragende Küche und/oder vorbildliche 
Gastlichkeit verliehen wird.

DIE PREISTRÄGER

Roland & Waltraud Burtsche | Colombi Hotel
Heiner & Renate Finkbeiner | Traube Tonbach
Heinz Winkler | Residenz in Aschau
Jörg & Ursula Wörther | Schloss Prielau
Dieter L. & Elvira Kaufmann | Zur Traube
Helmut & Ulrike Thieltges | Waldhotel Sonnora
Dieter & Birgit Müller | Schlosshotel Lerbach
Hans Stefan & Gabi Steinheuer | Zur Alten Post
Jörg & Barbara Müller | Hotel in Westerland
Christian & Yildiz Bau | Schloss Berg
Joachim Wissler | Grand Hotel Schloss Bensberg
Thomas Bühner & Thayarni Kanagaratnam | La Vie

DER L’ART DE VIVRE-EHRENPREIS

Dieser Preis wird für die Förderung der kulinarischen 
Hochkultur und für eine außergewöhnliche Lebensleistung 
verliehen. Mit diesem Sonderpreis wurden geehrt:
Eckart Witzigmann, Harald Wohlfahrt, Martin Öxle

L’ART DE VIVRE-EHRENMITGLIEDER

Dr. Ursel Geisel (†), Johanna von Hornstein, 
Eckart Witzigmann, Lorenzo Cattaneo, Dieter Müller

DEN „PREIS FÜR GROSSE GASTLICHKEIT“ 
ZUR NACHWUCHSFÖRDERUNG ERHIELTEN:

2010  | Stefanie Pohlmann | Restaurant Goldener Anker
2011  | Dennis Zerbe | Fährhaus Sylt
2012  | Lisa Eckardt | Louis C. Jacob
2013  | Simon Oberhofer | Hotel Castel
2014  | Michael Heine | Brenners Park-Hotel
2015  | Katharina Röder | Restaurant Bembergs Häuschen
2016  | Urs Gnotke | Breidenbacher Hof  
2017  | Christoph Kollmeier | Bellevue Rheinhotel
2019 I Michael Jantscher | The Fontenay Hotel



UNSERE PARTNER
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

UNSERE UNTERSTÜTZER
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



L‘Art de Vivre Service-Büro
Dorett Auerswald

Tel. +49 (0) 30 28096702
office@lartdevivre-residenzen.com
www.lartdevivre-residenzen.com

www.facebook.com/lartdevivre.residenzen

Postanschrift
L‘Art de Vivre e.V. Geschäftsstelle
Minkweg 25 | D – 47803 Krefeld

Geschäftsführer: Klaus Sieker
Präsident: Hans Stefan Steinheuer




