
Sehr geehrte Damen und Herren,

es war ein spannender Start in dieses Jahr, denn bereits seit Januar stand unser
9. L’Art de Vivre Wettbewerb – PREIS FÜR GROSSE GASTLICHKEIT im besonderen Fokus 

unserer Aktivitäten. In der L’Art de Vivre Residenz Hotel Palace Berlin war der
Service-Wettbewerb eingebettet in unser Frühjahrstreffen mit Mitgliederversammlung. 

Lassen Sie mich an dieser Stelle zunächst nochmals herzlich danke sagen für ein
außergewöhnliches, attraktives Programm, welches das Team um Gastgeber und
Hotelmanager Michael Frenzel für unser Frühjahrs-Treffen zusammengestellt und
realisiert hat! Das Feedback auf die Führung in der Gemäldegalerie Berlin, auf das 
Abendessen im Restaurant Golvet mit herrlicher Hauptstadt-Skyline, auf »Berlins

lustigste Stadtrundfahrt«, auf den Abend in der Pan Am Lounge mitten im historischen 
Ambiente und das herzliche Beisammensein im Hotel lösten pure Begeisterung aus.

PREIS FÜR GROSSE GASTLICHKEIT:
Das gemeinsame Wettbewerbsdinner mit 60 Gästen und 11 Finalisten am Abend des  
1. April war ein weiterer Höhepunkt. Die Live-Schaltung des rbb-Fernsehens sorgte für 

zusätzliche, verdiente Aufmerksamkeit. Besonderen Dank an unsere Jury, an unsere treuen 
�3�D�U�W�Q�H�U�©�X�Q�G�©�P�L�W�½�H�E�H�U�Q�G�H�©�/�´�$�U�W�©�G�H�©�9�L�Y�U�H�©�0�L�W�J�O�L�H�G�H�U�©�V�R�Z�L�H�©�D�O�O�H�©�7�H�L�O�Q�H�K�P�H�U�©�G�H�V�©�:�H�W�W�E�H�Z�H�U�E�V��

Herzlichen Glückwunsch an
Michael Jantscher zum 1. Platz und an Katharina Garella zu Platz 2.
Eine Auszeichnung ging in unsere L’Art de Vivre Residenz Erbprinz:

an Friederike Winkelmann mit Platz 3. 
Auch Rebecca Schwörer aus der L’Art de Vivre Residenz Burg Staufeneck und Miriam 

Mette aus der L’Art de Vivre Residenz Landhotel Birkenhof zeigten eine hervorragende 
Leistung und verpassten nur knapp die Platzierungen. Ein herzliches Dankeschön an 

alle für ihr Engagement und ihre Teilnahme!

JUBILÄUM:
Der nächste Wettbewerb ist der 10. PREIS FÜR GROSSE GSTLICHKEIT. Wir freuen uns 

wieder auf zahlreiche Bewerber*innen, auch aus dem Kreis unserer Residenzen.
Es lohnt sich!

Mehr Bilder und Informationen finden Sie hier:
https://lartdevivre-residenzen.com/wettbewerb/bildergalerie

Viel Vergnügen nun auch beim Lesen der Neuigkeiten aus unseren
L’Art de Vivre Häusern!

Herzliche Grüße 
Ihr L‘Art de Vivre Präsident
Hans Stefan Steinheuer

Sie können den Newsletter nicht richtig lesen? Dann klicken Sie bitte oben auf die Hinweiszeile
„Probleme bei der Ansicht der Mail?“ – damit öffnet sich ein neues Fenster und es wird klappen.

KREIS FÜR GROSSE 
KOCHKUNST & GASTLICHKEIT

NEWSLETTER SOMMER 2019

FRANZ KELLER SCHWARZER ADLER, VOGTSBURG-OBERBERGEN 

Genussmarkt im Weingut Franz Keller 4.- 5. Mai 2019

Über 25 Erzeuger aus der Region präsentieren ihre besten 
und schönsten Produkte und Spezialitäten. Live-Musik, Kellerwirtschaft geöffnet.

Jeweils 10 - 18 Uhr, Eintritt siehe Link, 
Kinder bis einschließlich 12 Jahre haben freien Eintritt. 

https://bit.ly/2UMTgdp

Schwarzer Adler, 3. bis 28. Mai. Feiern Sie mit uns! 
1969-2019: Zur Feier des 50-jährigen Jubiläums der Michelin 1-Sternklassifizierung
begrüßt Sie unser Team mit einem Jubiläumsmenü - 5 Gänge aus 5 Jahrzehnten.

Mehr hier: 

www.franz-keller.de
Tel.: 07662 - 9330-10
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BERLINS KRONELAMM, 
BAD TEINACH-ZAVELSTEIN (SCHWARZWALD) 

Sommerlicher Wein-Gourmetabend

Am 26.06.19 um 18.30 Uhr mit Sternekoch Franz Berlin & Team. Wir begrüßen Sie 
im Wanderheim Zavelstein im rustikalen & eleganten Ambiente an den

„GiganTischen unter dem Biberschwanzdächle“. Freuen Sie sich auf Köstlichkeiten 
höchsten Niveaus und kreative Interpretationen, auf exzellente Weine von einem 

ausgezeichneten Winzer persönlich vorgestellt und kredenzt. 5-Gang Menü,
Aperitif & Weinreise sowie alkoholfreie Getränke während des Menüs. Mehr hier: 

www.berlins-hotel.de
Tel.: 07053 - 92940
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120 JAHRE S.PELLEGRINO: 
LIMITIERTE DIAMOND EDITION FÜR DIE GASTRONOMIE

Gemeinsam genießen – ein besonderes Erlebnis. Und dieses genussvolle Miteinander 
zu begleiten, ist von unschätzbarem Wert. S.Pellegrino ist stolz darauf, seit 120 Jahren 

Teil der schönsten Momente zu sein. Zu diesem Anlass ist nun eine neue
Sonderedition entstanden: die Diamond Edition. Inspiriert von der Reinheit und 

Schönheit eines Diamanten wurde das limitierte Design speziell für die Gastronomie 
entworfen. Von Ende April bis Dezember ersetzt es in Restaurants auf
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https://www.sanpellegrino.com/de/de/news/diamond-edition-3837

Diamond Edition © S. Pellegrino

HOTEL CASTEL, TIROL BEI MERAN 

Foto © Hotel Castel

Monte e Mare – Alpin-Mediterranes SPA-Erlebnis

 Südtirol, ein besonderes Fleckchen Erde und ein Land der Kontraste zwischen 
Alpenland und Mittelmeer. Die daraus resultierende Vielfalt ist allgegenwärtig – 

ob die unbeschwerte Lebensart, das angenehm milde Klima, die unvergleichbare 
Kulinarik und die wunderschöne, prägende Natur. Das wirkt sich positiv auf  

unseren Carpe Diem SPA aus! Mehr hier:

www.hotel-castel.com
Tel.: +39 0473 - 923693
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gestellt. Verantwortlich für journalistisch-redaktionelle Inhalte iSd. §55 II RStV: 

auerswald concept gmbh i.A. für L’Art de Vivre e.V.

Wenn Sie diesen Newsletter nicht mehr erhalten möchten, 
senden Sie bitte eine Mail mit dem Betreff „Abmeldung“ an: 

office@lartdevivre-residenzen.com

Datenschutzerklärung:  
https://lartdevivre-residenzen.com/datenschutz/

Summer in the City
 

Mitten in der City West lädt das Hotel Palace Berlin ab dem 31. Mai wieder zu seinen 
BBQ-Abenden mit all you can eat und beer all you can drink auf der Terrasse ein. 

Oder wie wäre es zum Beispiel am Sonntag mit einer Gin & Tea Time im House of Gin? 
Zwischen 16 bis 18 Uhr verwöhnt man Sie mit einem Gin Tonic, einem Gin Cocktail 
plus einem Heißgetränk. Dazu reicht man eine Etagere mit Leckereien: eine kleine 

Portion Tatar und Miniburger aus dem beef 45, hausgemachte Scones mit  
Gin Marmelade, Gin Pralinen… Wer kann da schon widerstehen?! Mehr hier:

https://www.palace.de/de/kulinarischerkalender.html
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HOTEL PALACE BERLIN

Reifeprüfung – GROSSE GEWÄCHSE®: Leitz / Ress / Stagård / Ott – Freitag, 
24.05.2019, 19.30 bis 22.30 Uhr
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einen speziellen Rebschnitt voraus. Wie verhält sich der gereifte Wein gegenüber 
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Weingüter Balthasar Ress und Leitz bringen ihre österreichischen Freunde mit: das 

Weingut Ott aus dem Wagram und das Weingut Stågard aus dem Kremstal.
Passend dazu ein Fünf-Gang-Menü.

Moderation: Head-Sommelier Florian Richter.

Familien BBQ im Kronenschlösschen-Park – 
Sonntag, 23.06.2019, 13.00 bis 16.00 Uhr

Ein Sonntag für die ganze Familie! Wir laden ein zum ersten Familien BBQ auf der 
Bistro-Terrasse und im Kronenschlösschen-Garten:

 mit ganz viel Spaß, tollen Kinder-Attraktionen (Schminken, Malen, etc.) 
und ausgelassener Atmosphäre für die Eltern ... 

Mehr hier:

https://kronenschloesschen.de/#!/39/VERANSTALTUNG/Jahresprogramm/
Tel.: +49 6723 640

Foto © Hotel Kronenschlösschen

HOTEL KRONENSCHLÖSSCHEN, 
ELTVILLE-HATTENHEIM

HOTEL SCHLOSS HOHENHAUS, HERLESHAUSEN 

Spannende Autorenlesungen mit Menü
Michaela Karl: „Maeve Brennan – Eine Biographie“, 26. - 28. April, 

Yanis Kostas: „Tod am Aphroditefelsen“, 28. - 30. Juni, 
Karl-Heinz Ott: „Rausch und Stille – Beethovens Sinfonien“, 19. - 21. Juli, 

Kerstin Schweighöfer: „Herzensbrüche“, 2. - 4. August 

Mehr zu den Arrangements unter Tel.: +49 (0) 5654-9870, 

www.hohenhaus.de

Ein Restaurant direkt am Yachthafen, dahinter die unendliche Weite 
des Wattenmeeres und dazu eine leichte, frische und skandinavisch inspirierte 
Fischküche: Willkommen im „Fiiwfutt“! Das Pop-up-Restaurant im Fährhaus Sylt 

geht ins zweite Jahr – dieses Mal ist es aufgrund des großen Erfolgs in 2018 sogar 
für mehr als fünf Monate bis Ende September geöffnet.
Immer mittwochs bis samstags ab 18.30 Uhr. Mehr hier:

www.faehrhaus-sylt.de

MEDICAL YOGA MIT CHRISTIANE WOLFF

24. - 26. Juni 2019
Ob Neueinsteiger oder geübte Yogis: Das ganzheitliche Konzept von Christiane 

Wolff mit den Schwerpunkten Rücken, Zentrierung, Nacken und Beweglichkeit ist 
für jeden geeignet. 

Max. 12 Teilnehmer. Anmeldung über info@faehrhaus-sylt.de 
oder unter Tel.: 04651 - 93970

Foto Fiiwfutt © Fährhaus Sylt

„FIIWFUTT“ IM FÄHRHAUS SYLT – 
NEUER HOTSPOT FÜR FISCHLIEBHABER  

L‘Art de Vivre Preis für Große Gastlichkeit 2019 - die Gewinner v.l.n.r.:
Friederike Winkelmann - Platz 3, Michael Jantscher - Platz 1, Katharina Garella - Platz 2

und L’Art de Vivre Präsident Hans Stefan Steinheuer 
Foto © Christian Kielmann

Hier einige weitere Fakten und Impressionen. Bereits im November 2018 starteten wir 
unsere Kommunikationskampagne mit einer aktiven Presse- und Öffentlichkeitsarbeit, 

dem postalischen Wettbewerbsaufruf über einen Verteiler an 650 ausgezeichnete 
Restaurants und Hotels inklusive unserer L’Art de Vivre Residenzen, flankiert von einer 

Facebook-Kampagne zum Bewerbungsbeginn. 

AUSZUG MEDIENRESONANZ:
Zum wiederholten Mal ist es uns gelungen, das rbb Fernsehen für eine Beitrag über 

unseren Wettbewerb zu begeistern. In diesem Jahr war das TV-Team den ganzen
Nachmittag bei uns und mit einer Live-Schaltung am Abend dabei.

AUSZUG - SO SEHEN UNSERE PARTNER DEN WETTBEWERB:

www.bit.ly/sanpellegrino-preis-fuer-grosse-gastlichkeit-2019

https://www.ahgz.de/news/preise-trophaeen-gewinner-des-preis-fuer-grosse-
gastlichkeit-gekuert,200012254933.html

https://www.restaurant-ranglisten.de/news-magazin/details/6867-michael-jantscher-
ist-gastgeber-des-jahres-2019/

https://www.tophotel.de/wettbewerbjetzt-bewerben-um-den-preis-fuer-grosse-
gastlichkeit-27792/

https://www.facebook.com/ZwieselKristallglas/

Mehr Bilder vom Wettbewerb hier: 
https://lartdevivre-residenzen.com/wettbewerb/bildergalerie

AUSZUG PRESSESTIMMEN:

Teilnehmer 2019:
• Andreas Goller aus dem Interalpenhotel Seefeld, Brixen - Südtirol/ Italien
• Katharina Garella aus dem The Fontenay Hotel, Hamburg/ Hamburg
• Friederike Winkelmann aus dem Hotel Erbprinz, Ettlingen/ Baden-Württemberg
• Alexander Fischer-Colbrie aus dem Restaurant Pfistermühle, München/Bayern
• Lukas Tittmann aus dem east Hotel Hamburg/ Hamburg
• Janina Elflein aus dem Hotel & Restaurant Becker´s Trier/ Rheinland-Pfalz
• Rebecca Schwörer aus der Burg Staufeneck, Salach/ Baden-Württemberg
• Anna Truong aus dem Restaurant Horváth, Berlin/ Berlin
• Miriam Mette aus dem Landhotel Birkenhof, Neunburg v. Wald/ Bayern
• Michael Jantscher aus dem The Fontenay Hotel, Hamburg/ Hamburg
• Dario Campanella aus Hotel Bayerischer Hof, München/ Bayern

Jury 2019:
• Hans Stefan Steinheuer, Präsident L’Art de Vivre und Zwei-Sterne-Koch
• Ekkehart Cordes, Prestige Sales Ambassador Ruinart Champagner
• Bernhard Eck, Allgemeine Hotel- und  Gastronomie-Zeitung (AHGZ)
• Michael Frenzel, Gastgeber & Direktor Hotel Palace Berlin/ L’Art de Vivre Residenz
• Laura Klingenberg, Bloggerin, Hospitality Expert & Consultant
• Alexander Kohnen, Geschäftsführer International Wine Institute (IWI), Hotelmeister,
  Trainer und Coach
• Roman Krieger, Quality & Training Manager Hotel Palace Berlin
• Bernhard-Maria Lotz, Teehaus Ronnefeldt, Leitung Tea Academy
• Joachim  Niermann, L’Art de Vivre Vorstand
• Gesumino Pireddu, Maître, i. A. für IHK München und Oberbayern
• Klaus Sieker, L’Art de Vivre Geschäftsführer
• Gabriele Steinheuer, Gastgeberin, L’Art de Vivre Residenz Steinheuer Heppingen
• Jurybetreuung: Dorett Auerswald, auerswald concept gmbh  

Partner und Unterstützer:
• RUINART Champagner
• San Pellegrino & Acqua Panna
• ZWIESEL KRISTALLGLAS
• IHK Akademie München und Oberbayern
• Allgemeine Hotel- und Gastronomie-Zeitung (AHGZ)
• Hotel- und Gaststättenverband Berlin e. V. (DEHOGA Berlin) 
• Der Große Guide, Restaurants & Hotels 
• Förderer der Hotellerie & Gastronomie (fhg)
• International Wine Institute (IWI)
• Restaurant-Ranglisten.de
• Teehaus Ronnefeldt
• Fachmagazin Tophotel
• Fa. Waltmann e.K., Maître Affineur (Käse)
• HOTELCAREER (Jobportal)
• sowie Hotel Palace Berlin

HINWEIS FÜR UNSERE 
L‘ART DE VIVRE RESIDENZEN:

Wer benötigt weitere L’Art de Vivre Guides 2019 
zur Auslage auf den Zimmern bzw. im Haus?

Bitte wenden Sie sich an: 
L’Art de Vivre Geschäftsstelle,
Tel. +49 (0)2151-564599, Fax +49 (0) 2151-564497, 
office@lartdevivre-residenzen.com

Durch eine enge Zusammenarbeit mit unserer Jury und unseren Partnern ist es uns 
gelungen, dauerhafte Kooperationen zu schaffen, die Kommunikation durch weitere 
Kanäle zu verstärken und somit unseren Wettbewerb ständig zu entwickeln.

Foto © Schlosshotel Hohenhaus / Volker Renner

TIPP: Mitte April eröffnete die Bundesgartenschau in Heilbronn – 
jeweils am Samstag mit einer großen Wassershow. 

Ganz in der Nähe sind folgende L’Art de Vivre Residenzen: 
Hotel und Restaurant Erbprinz in Ettlingen, 

Burg Staufeneck in Salach oder auch 
Berlins KroneLamm in Bad Teinach-Zavelstein.


